








和食 竿．局 天ぷら 9 身•

食のエリア

食のエリア［和ヴィソン］では、 和食の味を支える味噌、

醤油、 味甜、 出汁などのメ ーカ ー 企業が集い「学んで体

験できる蔵」を展開。 道具のエリア［アトリエ・ヴィソン］

では包丁や鍋や食器など料理道具の文化を発信。 造形

作家・陶芸家の内田鋼ー氏のプロデュ ースにより、「作り・

伝える」「学べる·買える」場として、 伝統産業の活性化

に取り組みます。

さらには鮨・天ぷら・鰻・すき焼きなど、 世界に誇る魅力

を備えた美味しい和食店が集結します。

内田鋼ー （造形作家・陶芸家）

1969年生まれ。 愛知県立瀬戸窯業高等学校陶芸専攻科修了後、東
南アジアや欧米、アフリカ、 南米など世界各回の窯場に住み込み修

行を重ねた後、1992年三重県四日市市に窯場を構え独立。 国内外で
精力的に発表。 著書に、作品集「UCHIDA KOUICHI」（求龍堂）、
「MADE IN JAPAN」（アノニマスタジオ）がある。 2015年三重県四

日市市に、 明治～昭和時代の萬古焼を集めた「BANKO archive 
design museum」を開館。
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